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Vážení spoluobčané, milovníci dobrého jídla,

jen málo prožitků v životě lidském přináší takovou radost, jako se dobře najíst. 
Obzvláštní potěšení pak každému z nás jistě přinese dobré jídlo vyrobené z nej-
kvalitnějších a čerstvých surovin. Cílem soutěže Potravinářský výrobek Středo-
českého kraje, jehož 8. ročník vrcholí na 42. národní výstavě zeleně, mechaniza-
ce, pěstitelství, květin, ekologie a zpracování výpěstků „Jarní zemědělec 2015“ 
v Lysé nad Labem, je propagace kvalitních a dobrých potravin navíc vyrobených 
firmami a živnostníky z našeho regionu – ze středních Čech. 
Své výrobky do letošního ročníku soutěže Potravinářský výrobek Středočeského 
kraje 2014 přihlásilo celkem třináct výrobců. Výrobky byly hodnoceny v sedmi 
kategoriích. Vyzkoušel jsem si, že hodnotící komise má opravdu velmi těžký 
úkol vybrat ty nejlepší. Mám velkou radost z toho, že kvalita všech přihlášených 
středočeských potravinářských výrobků byla velmi dobrá. Naše soutěž o nejlep-
ší potravinářský výrobek ve Středočeském kraji má jednu z nejdelších tradic ze 
všech regionálních ocenění. Považuji ji také za jeden z nejlepších způsobů, jak 
může Středočeský kraj ocenit a  podpořit špičkové výrobce s  menší a  střední 
výrobní kapacitou. A zároveň můžeme výrobcům dát najevo, že si nesmírně vá-
žíme jejich podnikatelských aktivit. V neposlední řadě je naše soutěž také příle-
žitostí, kdy Středočeský kraj může podpořit zájem spoluobčanů právě o typicky 
středočeské potravinářské výrobky.
Byl bych rád, kdyby značka Potravinářský výrobek Středočeského kraje pomoh-
la regionálním firmám prosadit se na potravinářském trhu. Očekávám, že s oce-
něnými výrobky se Středočeši budou moci v co největší míře setkat na pultech 
obchodů. 
Děkuji všem výrobcům, kteří se rozhodli přihlásit své produkty do soutěže o Po-
travinářský výrobek Středočeského kraje 2014. Průběh soutěže a  hodnocení 
před náročnou komisí zřetelně ukázal, že středočeští potravináři se mají čím 
pochlubit a že jejich výrobky si zaslouží nejen ocenění, ale i přízeň veřejnosti. 
Přeji vám všem dobrou chuť!

Váš Miloš Petera
 hejtman Středočeského kraje 
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Řeznictví a uzenářství U DOLEJŠÍCH, s.r.o.
Na náměstí 97 I 252 06 Davle

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobek Vepřová líčka v křenovém aspiku

Firma Řeznictví a uzenářství U DOLEJŠÍCH s.r.o. v Davli navazuje na více než stole-
tou rodinnou tradici výroby uzenin. Ta začala ještě před rokem 1900, kdy se hos-
tinskému Antonínu Dolejšímu z Pikovic narodil syn Jaroslav. Ten se na přelomu 
století přestěhoval do Davle a v domě na náměstí vybudoval řeznicko-uzenářskou 
dílnu a prodejnu. Do řemesla zasvětil svého syna Františka (*1919), který také 
posléze živnost převzal. Po celou dobu 2. světové války živnost udržel. V 50. letech 
minulého století mu byla výrobna státem zabavena a prodejna přešla pod státní 
družstvo JEDNOTA. Jeho syn František Dolejší (*1943) se držel rodinné tradice. Po 
řemeslném zvládnutí oboru vystudoval při zaměstnání VŠV v Brně, katedru hygi-
eny potravin, a stal se uznávaným odborníkem v potravinářství. Ke znovuotevření 
výrobny a prodejny došlo v roce 1991, kdy řemeslo převzal další František Dolejší 
(*1966). V té době on sám dokončoval studium na VŠV, rovněž na katedře hygieny 
potravin. Spolu s rodinnými příslušníky a zapálenými spolupracovníky se mu po-
dařilo navázat na tradici a postupně vybudovat prosperující firmu. K další změně 
došlo v roce 2003, kdy se ze stávající společnosti stala spol. s r. o. 
Výrobna se přestěhovala do moderního provozu evropských parametrů, kde se 
dnes vyrábějí uzeniny v  širokém sortimentu a  vysoké kvalitě. Prodejna zůstala  
v domě na náměstí č. 97. Firma svými výrobky zásobuje prodejny v Praze a okolí. 
Do budoucna počítá s dalším zkvalitňováním své výroby, neboť pečlivě sleduje 
nejmodernější trendy v technologii zpracování masa a masných výrobků. Nové 
poznatky se daří skloubit s neměnnými zákony řeznického řemesla. 
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Pivovar Herold Březnice, a.s.
Zámecký obvod čp. 31 I 262 72 Březnice 

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobek Polotmavé speciální pivo

Pivovar HEROLD Březnice a.s. je součástí památkově chráněného historického 
jádra města v těsné blízkosti státního zámku a panského statku. Tradice výroby 
piva, původně zámeckém pivovaru, sahá až do roku 1506.
Vyráběná piva v tomto pivovaru se sladovnou nesou název HEROLD. Mladina je 
vařena v jednoduché klasické varně metodou dekokční z vlastní pitné vody, ječ-
ného i pšeničného sladu a žateckého chmele. Kvašení probíhá v kvasných kádích 
kvasinkami spodního i svrchního kvašení. Pivo je dokvašováno klasicky v ležác-
kých tancích. 
S vyráběným sortimentem piv je možno se setkat na tuzemském i zahraničním 
trhu, převážně ve Velké Británii, Rusku, Švédsku, Finsku, Řecku, Číně, Slovensku, 
Ukrajině, ale i v Japonsku, Španělsku a USA.
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Radek Březina, ŇAM-ŇAM
Pražská 317 I 273 61 Velká Dobrá

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobky Naše Makronky, Charme Panna cota-lesní plody, Skořicová kapka, 
Zmrzlina Bombato-banány se smetanou a kokosové Raphaelo

Firma ŇAM-ŇAM z Velké Dobré u Kladna působí na českém trhu již od roku 1993. 
Malý rodinný podnik rychle vyrostl do úspěšného výrobce a distributora zmrzliny, 
zákusků a dortů, který má v současnosti přes 100 stálých odběratelů. Sortiment 
ŇAM-ŇAM je vyroben z kvalitních italských surovin s využitím moderních techno-
logických postupů. Přesto jsou pro firmu na prvním místě dobře odvedené cuk-
rářské řemeslo, tradicí prověřené receptury a poctivé ingredience. Proto v nabídce 
ŇAM-ŇAM i dnes najdete pravou šlehačku, plnotučné mléko a čerstvé ovoce.
„Každé ráno, když začínáme připravovat zákusky a míchat zmrzlinu, užíváme si 
skvělý pocit, že můžeme lidem přinášet radost. Dlouholetá zkušenost nás naučila, 
že do poctivých, řemeslných výrobků musíme vedle prověřených surovin přidat 
i špetku lásky a kousek srdce. Baví nás dělat život ňam, ňam,“ vysvětluje filosofii 
firmy její majitel Radek Březina.
V roce 2010 představila firma novou řadu luxusních zmrzlin značky BOMBATO. 
Ta původně vznikla při experimentování s příchutěmi pro rodinné oslavy, ale měla 
takový úspěch, že byla záhy uvedena na trh. Zákazníci k ní okamžitě začali pře-
cházet od běžných a  cenově dostupnějších druhů zmrzlin. BOMBATO má nyní  
15 ovocných a smetanových příchutí a další jsou ve fázi vývoje. 
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PANE spol. s r.o.
Erbenova 1050 I 506 01 Jičín I Provozovna I Brodecká 271 I Dolní Bousov

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobky Vícezrnná houska, Pohankový šnek se zelnou náplní, Krušnohorský 
chléb, Dort Harlekýn

Firma Pane spol. s r. o. Jičín, Erbenova 1050, byla založena v listopadu 1991. Maji-
teli a jednateli jsou manželé Ing. Rostislav Jakubec a Stanislava Jakubcová. Hlavní 
činností je výroba pekařských výrobků v pekárně v Dolním Bousově, Brodecká 
ul. 271. V průběhu let bylo provedeno několik rekonstrukcí, poslední na podzim 
roku 2005, kdy byla postavena i nová expedice a dána do provozu nová linka na 
pečivo, včetně posypu a osazování na plechy.  
Výrobní sortiment zahrnuje kolem 120 výrobků, které jsou dodávány 140 odběra-
telům a devíti vlastním prodejnám, a to do regionů Jičínska, Mnichova Hradiště, 
Mladoboleslavska a samozřejmě do Dolního Bousova a okolí. Nosnými výrobky 
jsou ražené housky, koblihy, koláče a Bousovský chléb. V sortimentu nechybí ani 
velký výběr výrobků z celozrnného pečiva a chlebů.  Do budoucna firma hodlá po-
kračovat v trendu využívání nových technologií, s cílem ulehčit svým zaměstnan-
cům práci a zproduktivnit výrobu. V současné době má firma 42 zaměstnanců.
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Polabské mlékárny, a.s. 
Dr. Kryšpína 510 I 290 16 Poděbrady

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobek Tvaroháček jahodovo-banánový

Historie Polabských mlékáren sahá do roku 1933, kdy v Poděbradech vzniklo své-
pomocí mlékařské družstvo. V letech 1951 až 1952 byla mlékárna součástí Hospo-
dářského družstva Poděbrady, v roce 1952 došlo k jejímu zestátnění. V roce 1958 
se pak mlékárna stala součástí národního podniku Laktos. Dne 7. 5. 1992 vznikla 
akciová společnost POLABSKÉ MLÉKÁRNY a.s.
Polabské mlékárny jsou potravinářským mlékařským podnikem se zaměřením 
na výrobu tvarohů a tvarohových specialit. Každý den vykupují od zemědělských 
podniků a soukromých rolníků přibližně 150 000 litrů mléka, které je do druhého 
dne zpracováno na základní výrobek – tvaroh. Tento výrobek se dále zpracovává 
– zušlechťuje na další druhy ochucených tvarohových výrobků a dezertů. Výrobky 
lze zakoupit po celé republice jak v malých obchodech, které jsou zásobovány 
vlastní dopravou, nebo přes velkoobchody, tak v obchodních řetězcích. Jako nej-
větší výrobce tvarohu v ČR dodává firma své produkty i v kontejnerovém balení 
pro další zpracování. Společnost POLABSKÉ MLÉKÁRNY a.s. byla certifikována na 
systém HACCP, výrobky získaly značku kvality KLASA. 

potravinarsky_vyrobek_b.indd   9 3. 3. 2015   8:50:07



Včelí farma Samek
Římovice 33 I 258 01 Vlašim

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobky Medovicový med lesní, Med květový podletní, Květový med lipový

Tato rodinná farma vznikla v roce 1998. Její majitel, pan Samek, se však chovu včel 
intenzivně věnuje již od roku 1974.
V současné době je na farmě chováno 250 kmenových včelstev včetně 40 oddělků, 
záložních včelích matek.
Včelstva jsou rozmístěna v ekologicky velmi hodnotném prostředí Podblanicka,  
v  tenkostěnných úlech typu Langstroth. Jednotlivá stanoviště čítají 5 včelstev 
a jsou vzdálena do 20 km od základny. Farma je vybavena potřebnou technologií 
pro zpracování medu, včelího vosku a propolisu. 
Veškeré produkty farmy jsou nabízeny formou prodeje „ze dvora“. Majitel dopo-
ručuje případným zájemcům též prohlídku farmy, odborné konzultace, eventuál-
ně i výuku včelařství.
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Školní statek Mělník
Dobrovského 1777 I 276 01 Mělník

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobky Ryzlink rýnský, pozdní sběr 2012; Svatý Vavřín, 2009;  
Muller Thurgau, české zemské víno 2014

Historie vinařství školního statku Mělník je úzce spojena se Střední zahradnickou 
školou Mělník, pro kterou zabezpečuje praktickou výuku žáků a jejíž počátek se 
vztahuje k založení vinařské školy v roce 1885. Vlastní školní statek byl zřízen  
v roce 1921. Vinařské odvětví na školním statku se postupně rozvíjelo zejména po 
roce 1951, kdy se započalo s výsadbou vinic na Neuberku.
Souběžně s vinohradnictvím se rozvíjelo i sklepní hospodářství. V současné době 
se hrozny zpracovávají moderními technologiemi, včetně řízeného kvašení. Bílá 
vína jsou stáčena do moderních nerez nádob. Červená vína dozrávají v dřevěných 
sudech, přičemž některá pak v sudech barriquových.
V současnosti obhospodařuje školní statek 23 ha vinic, na kterých se pěstují od-
růdy Rulandské bílé, Rulandské šedé, Müller Thurgau, Muškát moravský, Neu-
burské, Sylvánské zelené, Kerner a pro školní statek nejcharakterističtější odrůdy 
Ryzlink rýnský a Svatý Vavřín.
Vinařství školního statku získalo v posledních letech řadu ocenění na mezinárod-
ních vinařských soutěžích a těší se vážnosti odborné a popularitě laické veřejnos-
ti. Mezi poslední úspěchy vinařství školního statku Mělník patří zisk titulu Šampi-
on – nejlepší víno vinařské oblasti Čechy, v Národní soutěži vín pro rok 2012. Dále 
zisk zlatých medailí v Národní soutěži vín 2012 pro Ryzlink rýnský, pozdní sběr, 
ročník 2006 a pro Svatovavřinecké, ročník 2007.
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Tereos TTD a.s.
Palackého náměstí 1 I 294 41 Dobrovice

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobek Cukr moučka extra jemná

Společnost Tereos TTD, a.s. je největším tuzemským producentem cukru a zpraco-
vatelem cukrové řepy. Její historie sahá až do 19. století, kdy byl v roce 1831 založen 
cukrovar v Dobrovici knížetem Karlem Anselmem z Thurn-Taxisů. Samostatnou 
výrobu cukru zavedl Karel Weinrich. Jde o dosud nejdéle nepřetržitě pracující cuk-
rovar v České republice. V prvních kampaních zpracovával přibližně 100 tun řepy.  
Novodobá historie společnosti se začala psát v roce 1992, kdy došlo v rámci priva-
tizace ke vstupu zahraničního kapitálu prostřednictvím společnosti USDA (Union 
Sucreries et Distilleries de l´Aisne) z Francie. V roce 1994 se druhým minoritním 
akcionářem stala německá společnost ZAG (Zucker Aktien Gesellschaft), která  
v roce 1997 fúzovala se společností Nordzuker. V roce 2003 pak proběhla fúze USDA 
a dalšího velkého francouzského producenta, firmy Béghin-Say. Byly tak vhodně 
propojeny zájmy, které obě společnosti sdílely jak ve Francii, tak v ostatních částech 
světa. Pod novým názvem TEREOS společnost vyvíjí své aktivity nejen v Evropě, ale 
také v Brazílii a v ostatních částech světa.
V průběhu let byl cukrovar v Dobrovici neustále modernizován, aby byl plně konku-
renceschopný obdobným cukrovarům ve vyspělé západní Evropě. Současná zpra-
covatelská kapacita je 14 000 tun řepy denně. V roce 2006–2007 byla realizována 
investice v závodě v Dobrovici do výstavby lihovaru, vyrábějícího z cukrové řepy 
biolíh (bioetanol), určený k přimíchávání do pohonných hmot. Dalšími závody jsou 
cukrovar v Českém Meziříčí se zpracovatelskou kapacitou 7 000 tun řepy denně, 
balicí centrum v Mělníce a lihovar na výrobu jemného pitného a technického lihu 
v Chrudimi. 
Společnost vyrábí rafinovaný cukr pro potravinářský průmysl a  rafinovaný cukr 
ve spotřebitelském balení, sušené cukrovarnické řízky, bioetanol, jemný pitný líh  
a technický líh.
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Pivovar HUBERTUS, a.s. 
V Podskalí 6 I 285 09 Kácov

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“ 
bylo uděleno za výrobek Světlý ležák premium-nefi ltrované

Pivovar Kácov byl založený v roce 1457, což jej řadí mezi nejstarší pivovary v Če-
chách. Novodobá historie se počítá od roku 2001, kdy pivovar zakoupil soukromý 
majitel, který jej v průběhu poslední dekády kompletně stavebně i technologicky 
zrekonstruoval. V loňském roce výstav pivovaru překročil hranici 20 000 hl vyro-
beného piva, a to zásluhou hned několika druhů tohoto zlatavého moku. Mezi nej-
oblíbenější druhy patří kvasnicový světlý ležák a tmavý speciál, který je již tradičně 
vyráběn vždy na Vánoce a Velikonoce. 
Součástí celého komplexu budov pivovaru je Pivovarská restaurace Šalanda, která 
je nejen v blízkém okolí známá svou vynikající kuchyní a pivem točeným přímo 
z tanku. Od roku 2013 mohou návštěvníci pivovaru svoji návštěvu prodloužit o pře-
nocování v nově vybudovaném hotelu, který disponuje útulnými pokoji s vlastní 
koupelnou, televizí a wifi  připojením.
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Fiala Milovice, s.r.o.,  
Na Skupici 614 I 290 01 Poděbrady

Ocenění „POTRAVINÁŘSKÝ VÝROBEK STŘEDOČESKÉHO KRAJE 2014“  
bylo uděleno za výrobek Milovická libová klobása

Fiala Milovice, s.r.o. je rodinná firma, která oslavila výročí 100 let od svého zalo-
žení. Firmu založil v roce 1911 Rudolf Fiala a v současnosti ji řídí již třetí genera-
ce jeho potomků. Při výrobě se používá pouze kvalitní maso ze zvířat chovaných 
na Nymbursku a poražených přímo na jatkách v Milovicích.
Vepřové maso pochází z Českého ráje a drůbež ze Středočeského kraje.
Uzenářské výrobky se vyrábí dle poctivých tradičních receptur, bez jakýchkoliv 
náhražek a přídatných látek.
V roce 2011 firma zvítězila v soutěži Potravinářský výrobek Středočeského kraje 
s Milovickými párky s nivou a v roce 2013 s Milovickou uzenou krkovicí z do-
mácí udírny. Regionální potravinou Středočeského kraje byly také v roce 2010 
oceněny Milovická Baby šunka, v roce 2011 Milovická uzená kýta s kostí a v roce 
2013 Milovické viržínko s paprikou.
Od České společnosti pro jakost firma Fiala Milovice s.r.o. získala certifikaci sys-
tému HACCP pro jednotlivá střediska.
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