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Vazeni spoluobdané, milovnici dobrého jidla,

jen malo prozitka v zivoté lidském prinasi takovou radost, jako se dobie najist.
Obzvlastni potéseni pak kazdému z nés jisté prinese dobré jidlo vyrobené z nej-
kvalitnéjsich a Cerstvych surovin. Cilem soutéZe Potravinarsky vyrobek Stredo-
Ceského kraje, jehoz 8. ro¢nik vrcholi na 42. narodni vystavé zelen€, mechaniza-
ce, péstitelstvi, kvétin, ekologie a zpracovani vypéstki ,Jarni zemédélec 2015“
v Lysé nad Labem, je propagace kvalitnich a dobrych potravin navic vyrobenych
firmami a Zivnostniky z nadeho regionu - ze stfednich Cech.

Své vyrobky do letosniho ro¢niku soutéze Potravinarsky vyrobek Stredoceského
kraje 2014 prihlasilo celkem trinact vyrobcti. VyrobKky byly hodnoceny v sedmi
kategoriich. Vyzkousel jsem si, Ze hodnotici komise ma opravdu velmi tézky
ukol vybrat ty nejlepsi. Mam velkou radost z toho, Ze kvalita vSech prihlasenych
stredoceskych potravinarskych vyrobku byla velmi dobra. Nase soutéZ o nejlep-
§i potravinarsky vyrobek ve Stredoceském kraji ma jednu z nejdelSich tradic ze
vSech regiondlnich ocenéni. Povazuji ji také za jeden z nejlepsich zptisobt, jak
muze Stredocesky kraj ocenit a podpotit Spickové vyrobce s mensi a stredni
vyrobni kapacitou. A zarovenl miizeme vyrobclim dat najevo, Ze si nesmirné va-
Zime jejich podnikatelskych aktivit. V neposledni radé je nase soutéz také prile-
zitosti, kdy Stredocesky kraj mtiZze podpotit zdjem spoluobcanti praveé o typicky
stredoceské potravinarské vyrobky.

Byl bych rad, kdyby znacka Potravinarsky vyrobek Stredoceského kraje pomoh-
la regionalnim firmam prosadit se na potravinarském trhu. Ocekavam, Ze s oce-
nénymi vyrobky se Stfedocesi budou moci v co nejvétsi mire setkat na pultech
obchodut.

Dékuji vSem vyrobctim, kteri se rozhodli prihlasit své produkty do soutéze o Po-
travinarsky vyrobek Stredoceského kraje 2014. Pribéh soutéze a hodnoceni
pred naro¢nou komisi zretelné ukazal, Ze stredocesti potravinati se maji ¢im
pochlubit a Ze jejich vyrobKy si zaslouZi nejen ocenéni, ale i prizen verejnosti.
Preji vam vSem dobrou chut!

Vas Milos Petera
hejtman Stfedoceského kraje
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Reznictvi a uzena¥stvi U DOLEJSICH, s.r.o.

Na namésti g7 | 252 06 Davle

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014”
bylo udéleno za vyrobek Vepiova li¢ka v kienovém aspiku

Firma Reznictvi a uzenarstvi U DOLEJSICH s.r.0. v Davli navazuje na vice nez stole-
tou rodinnou tradici vyroby uzenin. Ta zacala jesté pred rokem 1900, kdy se hos-
tinskému Antoninu DolejSimu z Pikovic narodil syn Jaroslav. Ten se na prelomu
stoleti prestéhoval do Davle a v domé na ndmésti vybudoval feznicko-uzenarskou
dilnu a prodejnu. Do femesla zasvétil svého syna Frantiska (*1919), ktery také
posléze zivnost prevzal. Po celou dobu 2. svétové valky zivnost udrzel. V 50. letech
minulého stoleti mu byla vyrobna staitem zabavena a prodejna presla pod statni
druzstvo JEDNOTA. Jeho syn FrantiSek Dolejsi (*1943) se drZel rodinné tradice. Po
femeslném zvladnuti oboru vystudoval pi zaméstnani VSV v Brné, katedru hygi-
eny potravin, a stal se uznavanym odbornikem v potravinarstvi. Ke znovuotevieni
vyrobny a prodejny doslo v roce 1991, kdy remeslo pievzal dalsi FrantiSek Dolejsi
(*1966). V té dobé on sim dokoncoval studium na VSV, rovnéz na katedre hygieny
potravin. Spolu s rodinnymi prislusniky a zapalenymi spolupracovniky se mu po-
datilo navazat na tradici a postupné vybudovat prosperujici firmu. K dal$i zméné
doslo v roce 2003, kdy se ze stavajici spole¢nosti stala spol. s 1. o.

Vyrobna se prestéhovala do moderniho provozu evropskych parametrd, kde se
dnes vyrabéji uzeniny v Sirokém sortimentu a vysoké kvalité. Prodejna ziistala
v domé na nameésti ¢. 97. Firma svymi vyrobKy zasobuje prodejny v Praze a okoli.
Do budoucna pocitd s dalsim zkvalithovanim své vyroby, nebot peclivé sleduje
nejmoderné;jsi trendy v technologii zpracovani masa a masnych vyrobkt. Nové
poznatky se dati skloubit s neménnymi zakony reznického rfemesla.
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Pivovar Herold Breznice, a.s.

Zamecky obvod ¢p. 31| 262 72 Beznice

IR 1) HERO

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014”
bylo udéleno za vyrobek Polotmavé specialni pivo

Pivovar HEROLD Breznice a.s. je soucasti pamatkové chranéného historického
jadra mésta v tésné blizkosti statniho zamku a panského statku. Tradice vyroby
piva, ptivodné zdmeckém pivovaru, saha az do roku 1506.

Vyrébéna piva v tomto pivovaru se sladovnou nesou ndzev HEROLD. Mladina je
@ varena v jednoduché Kklasické varné metodou dekokéni z vlastni pitné vody, jec- @
ného i pSeni¢ného sladu a zateckého chmele. Kvaseni probiha v kvasnych kadich
kvasinkami spodniho i svrchniho kvaseni. Pivo je dokvasovano Klasicky v lezac-

kych tancich.

S vyrabénym sortimentem piv je mozZno se setkat na tuzemském i zahrani¢nim
trhu, prevazné ve Velké Britanii, Rusku, Svédsku, Finsku, Recku, Ciné, Slovensku,
Ukrajiné, ale i v Japonsku, Spanélsku a USA.
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Radek Biezina, NAM-NAM

Prazska 317 | 273 61 Velka Dobra
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Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014
bylo udéleno za vyrobky Nase Makronky, Charme Panna cota-lesni plody, Skoficova kapka,

Zmrzlina Bombato-banany se smetanou a kokosové Raphaelo

Firma NAM-NAM z Velké Dobré u Kladna ptisobi na ¢eském trhu jiz od roku 1993.
Maly rodinny podnik rychle vyrostl do Gspésného vyrobce a distributora zmrzliny,
zakusku a dortt, ktery ma v soucasnosti pres 100 stalych odbérateldi. Sortiment
NAM-NAM je vyroben z kvalitnich italskych surovin s vyuZitim modernich techno-
logickych postupti. Presto jsou pro firmu na prvnim misté dobie odvedené cuk-
rarské remeslo, tradici provérené receptury a poctivé ingredience. Proto v nabidce
NAM-NAM i dnes najdete pravou slehacku, plnotu¢né mléko a Eerstvé ovoce.
,KaZdé rano, kdyz zacindme pripravovat zakusky a michat zmrzlinu, uZivame si
skvély pocit, Ze miizeme lidem prinaset radost. Dlouholeta zkusenost nés naucila,
Ze do poctivych, femeslnych vyrobkti musime vedle provérenych surovin pridat
i $petku lasky a kousek srdce. Bavi nas délat Zivot nam, nam,” vysvétluje filosofii
firmy jeji majitel Radek Brezina.

V roce 2010 predstavila firma novou radu luxusnich zmrzlin zna¢ky BOMBATO.
Ta ptivodné vznikla pti experimentovani s prichutémi pro rodinné oslavy, ale méla
takovy Uspéch, Ze byla zdhy uvedena na trh. Zakaznici k ni okamzité zacali pre-

chazet od béznych a cenové dostupnéjsich druhti zmrzlin. BOMBATO mé nyni
15 ovocnych a smetanovych prichuti a dalsi jsou ve fazi vyvoje.
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PANE spol. s r.o.

Erbenova 1050 | 506 01 Ji¢in | Provozovna | Brodecka 271 | Dolni Bousov

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014”
bylo udéleno za vyrobky Vicezrnna houska, Pohankovy $nek se zelnou naplni, Krusnohorsky
chléb, Dort Harlekyn

Firma Pane spol. s r. 0. Ji¢in, Erbenova 1050, byla zalozena v listopadu 1991. Maji-
teli a jednateli jsou manzelé Ing. Rostislav Jakubec a Stanislava Jakubcova. Hlavni
¢innosti je vyroba pekarskych vyrobkt v pekarné v Dolnim Bousové, Brodecka
ul. 271. V priibéhu let bylo provedeno nékolik rekonstrukci, posledni na podzim
@ roku 2005, kdy byla postavena i nova expedice a ddna do provozu nova linka na @

pecivo, v€etné posypu a osazovani na plechy.

Vyrobni sortiment zahrnuje kolem 120 vyrobkd, které jsou dodavany 140 odbéra-
telim a deviti vlastnim prodejnam, a to do regiond Ji¢inska, Mnichova Hradisteé,
Mladoboleslavska a samoziejmé do Dolniho Bousova a okoli. Nosnymi vyrobky
jsou razené housky, koblihy, kolac¢e a Bousovsky chléb. V sortimentu nechybi ani
velky vybér vyrobki z celozrnného peciva a chlebt. Do budoucna firma hodla po-
kracovat v trendu vyuZivani novych technologii, s cilem uleh¢it svym zaméstnan-
cam praci a zproduktivnit vyrobu. V soucasné dobé ma firma 42 zaméstnancu.
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Polabské mlékarny, a.s.
Dr. Kry$pina 510 | 290 16 Podébrady

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014”
bylo udéleno za vyrobek Tvarohacek jahodovo-bananovy

Historie Polabskych mlékaren saha do roku 1933, kdy v Podébradech vzniklo své-
pomoci mlékarské druzstvo. Vletech 1951 az 1952 byla mlékarna soucasti Hospo-
darského druzstva Podébrady, v roce 1952 doslo K jejimu zestatnéni. V roce 1958
se pak mlékarna stala soucasti narodniho podniku Laktos. Dne 7. 5. 1992 vznikla
® akciova spole¢nost POLABSKE MLEKARNY a.s. ®
Polabské mlékarny jsou potravinarskym mlékarskym podnikem se zamérenim
na vyrobu tvarohu a tvarohovych specialit. Kazdy den vykupuji od zemédélskych
podnikt a soukromych rolniki p¥iblizné 150 000 litrtt mléka, které je do druhého
dne zpracovano na zakladni vyrobek - tvaroh. Tento vyrobek se dale zpracovava
- zuSlechtuje na dalsi druhy ochucenych tvarohovych vyrobki a dezertti. VyrobKky
lze zakoupit po celé republice jak v malych obchodech, které jsou zdsobovany
vlastni dopravou, nebo pres velkoobchody, tak v obchodnich retézcich. Jako nej-
vétsi vyrobce tvarohu v CR dodé4va firma své produkty i v kontejnerovém baleni
pro dal&i zpracovéni. Spole¢nost POLABSKE MLEKARNY a.s. byla certifikovdna na
systém HACCP, vyrobKy ziskaly znac¢ku kvality KLASA.
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Véeli farma Samek

Rimovice 33 | 258 01 Vla3im

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014
bylo udéleno za vyrobky Medovicovy med lesni, Med kvétovy podletni, Kvétovy med lipovy

Tato rodinna farma vznikla v roce 1998. Jeji majitel, pan Samek, se v§ak chovu véel
intenzivné vénuje jiz od roku 1974.
V soucasné dobé je na farmé chovano 250 kmenovych vcelstev véetné 40 oddélka,
zéaloZnich véelich matek.
@ Vcelstva jsou rozmisténa v ekologicky velmi hodnotném prostiedi Podblanicka, @
v tenkosténnych tlech typu Langstroth. Jednotliva stanovisté ¢itaji 5 vcelstev
a jsou vzdalena do 20 km od zakladny. Farma je vybavena potiebnou technologii
pro zpracovani medu, véeliho vosku a propolisu.
Veskeré produkty farmy jsou nabizeny formou prodeje ,ze dvora“. Majitel dopo-
rucuje pripadnym zajemctim téZ prohlidku farmy, odborné konzultace, eventual-

né i vyuku vcelarstvi.
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Skolni statek Mélnik
Dobrovského 1777 | 276 o1 Mélnik

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014”
bylo udéleno za vyrobky Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2012; Svaty Vaviin, 2009;
Muller Thurgau, ceské zemské vino 2014

Historie vinatstvi §kolniho statku Mélnik je tizce spojena se Stfedni zahradnickou
Skolou Mélnik, pro kterou zabezpecuje praktickou vyuku zak a jejiZ pocatek se
vztahuje k zaloZeni vinarské Skoly v roce 1885. Vlastni $kolni statek byl ztizen
vroce 1921. Vinarské odvétvi na Skolnim statku se postupné rozvijelo zejména po
roce 1951, kdy se zapocalo s vysadbou vinic na Neuberku.

@ Soubézné s vinohradnictvim se rozvijelo i sklepni hospodatstvi. V soucasné dobé @
se hrozny zpracovavaji modernimi technologiemi, véetné fizeného kvaseni. Bila
vina jsou sta¢ena do modernich nerez nadob. Cerven4 vina dozrévaji v dievénych
sudech, pricemZ néktera pak v sudech barriquovych.

V soucasnosti obhospodaruje $kolni statek 23 ha vinic, na kterych se péstuji od-
ridy Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Neu-
burské, Sylvanské zelené, Kerner a pro $kolni statek nejcharakteristi¢téjsi odrtidy
Ryzlink rynsky a Svaty Vavrin.

Vinarstvi $kolniho statku ziskalo v poslednich letech fadu ocenéni na mezinéarod-
nich vinar'skych soutéZich a tési se vaZnosti odborné a popularité laické verejnos-
ti. Mezi posledni Gspéchy vinat'stvi $kolniho statku Mélnik patfi zisk titulu Sampi-
on - nejlepsi vino vinai'ské oblasti Cechy, v Narodni soutéZi vin pro rok 2012. Déle
zisk zlatych medaili v Narodni soutézi vin 2012 pro Ryzlink rynsky, pozdni sbér,
ro¢nik 2006 a pro Svatovaviinecké, ro¢nik 2007.
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Tereos TTD a.s.

Palackého namésti 11 294 41 Dobrovice

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014"
bylo udéleno za vyrobek Cukr moutka extra jemna

Spolecnost Tereos TID, a.s. je nejvétsim tuzemskym producentem cukru a zpraco-
vatelem cukrové repy. Jeji historie saha az do 19. stoleti, kdy byl vroce 1831 zaloZen
cukrovar v Dobrovici knizetem Karlem Anselmem z Thurn-Taxisi. Samostatnou
vyrobu cukru zavedl Karel Weinrich. Jde o dosud nejdéle nepretrzité pracujici cuk-
rovar v Ceské republice. V prvnich kampanich zpracovaval priblizné 100 tun fepy.
@ Novodoba historie spolecnosti se zacala psat v roce 1992, kdy doslo v rdmci priva- @
tizace ke vstupu zahrani¢niho kapitalu prostrednictvim spole¢nosti USDA (Union
Sucreries et Distilleries de 1”Aisne) z Francie. V roce 1994 se druhym minoritnim
akcionarem stala némecka spolecnost ZAG (Zucker Aktien Gesellschaft), ktera
vroce 1997 fizovala se spole¢nosti Nordzuker. V roce 2003 pak probéhla flize USDA
a dalsiho velkého francouzského producenta, firmy Béghin-Say. Byly tak vhodné
propojeny zajmy, které obé spolecnosti sdilely jak ve Francii, tak v ostatnich ¢astech
svéta. Pod novym nazvem TEREOS spole¢nost vyviji své aktivity nejen v Evropé, ale
také v Brazilii a v ostatnich ¢astech svéta.
V priibéhu let byl cukrovar v Dobrovici neustale modernizovan, aby byl plné konku-
renceschopny obdobnym cukrovariim ve vyspélé zapadni Evropé. Soucasna zpra-
covatelska kapacita je 14 000 tun tepy denné. V roce 2006-2007 byla realizovana
investice v zavodé v Dobrovici do vystavby lihovaru, vyrabéjiciho z cukrové tepy
biolih (bioetanol), uréeny k primichavani do pohonnych hmot. Dal§imi zavody jsou
balici centrum v Mélnice a lihovar na vyrobu jemného pitného a technického lihu
v Chrudimi.
Spole¢nost vyrabi rafinovany cukr pro potravinarsky primysl a rafinovany cukr
ve spotrebitelském baleni, susené cukrovarnické ¥izky, bioetanol, jemny pitny lih
a technicky lih.
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Pivovar HUBERTUS, a.s.
V Podskali 6 | 285 og Kacov

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014"
bylo udéleno za vyrobek Svétly lezak premium-nefiltrované

Pivovar Kacov byl zaloZeny v roce 1457, coZ jej fadi mezi nejstarsi pivovary v Ce-
chach. Novodoba historie se pocita od roku 2001, kdy pivovar zakoupil soukromy
majitel, ktery jej v pribéhu posledni dekady kompletné stavebné i technologicky
zrekonstruoval. V loniském roce vystav pivovaru prekrocil hranici 20 000 hl vyro-
beného piva, a to zasluhou hned nékolika druhti tohoto zlatavého moku. Mezi nej-
@ oblibenéjsi druhy pat¥i kvasnicovy svétly lezak a tmavy special, ktery je jiz tradi¢né @

vyrabén vzdy na Vanoce a Velikonoce.

Soucasti celého komplexu budov pivovaru je Pivovarska restaurace Salanda, ktera
je nejen v blizkém okoli znama svou vynikajici kuchyni a pivem toenym primo
z tanku. Od roku 2013 mohou navs$tévnici pivovaru svoji navstévu prodlouZit o pre-
nocovani v nové vybudovaném hotelu, ktery disponuje utulnymi pokoji s vlastni
koupelnou, televizi a wifi pripojenim.
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Fiala Milovice, s.r.o0.,
Na Skupici 614 | 290 01 Podébrady

Ocenéni ,,POTRAVINARSKY VYROBEK STREDOCESKEHO KRAJE 2014"
bylo udéleno za vyrobek Milovicka libova klobasa

Fiala Milovice, s.ro. je rodinna firma, ktera oslavila vyro¢i 100 let od svého zalo-
Zeni. Firmu zalozil v roce 1911 Rudolf Fiala a v soucasnosti ji ridi jiz treti genera-
ce jeho potomkdi. Pti vyrobé se pouZziva pouze kvalitni maso ze zvirat chovanych
na Nymbursku a poraZenych primo na jatkach v Milovicich.
Veprové maso pochézi z Ceského raje a driibeZ ze Stredoceského kraje.

@ Uzenarské vyrobky se vyrabi dle poctivych tradi¢nich receptur, bez jakychkoliv @
néhrazek a pridatnych latek.
Vroce 2011 firma zvitézila v soutézi Potravinarsky vyrobek Stredoceského kraje
s Milovickymi parky s nivou a v roce 2013 s Milovickou uzenou krkovici z do-
maci udirny. Regiondlni potravinou Stfedoceského kraje byly také v roce 2010
ocenény Milovicka Baby Sunka, v roce 2011 Milovicka uzena kyta s kosti a v roce
2013 Milovické virZinko s paprikou.
0d Ceské spole¢nosti pro jakost firma Fiala Milovice s.r.o. ziskala certifikaci sys-
tému HACCP pro jednotliva stiediska.
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