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Zdravim vsechny, co miluji dobré jidlo, piti a kvalitni potraviny.

Letos je to jiz pIny tucet ro¢nikd soutéze Potravinaisky vyrobek Stredoceského kraje. Svédci
to o tom, Ze nas kraj mé v oboru $pickového potravinafstvi co nabidnout, ze vyrobci kvalitnich
potravin uméji stéle pfichazet s né¢im novym a velmi dobrym. Soutéz nas také seznamuje
s tim, jak jsou nasi lidé v potravinarském oboru zru¢ni, ndpaditi, pracoviti a oddanf svému
femeslu. Navazuji tak na tradice, kdy nas kraj patfil v potravinérstvi k nesporné potravinarské
Spicce.

Stredocesti zemédélci a potravinafi vyrdbi mimoradné kvalitni vyrobky. Vedi, ze kvalita je dnes
to hlavni, s ¢im mohou prorazit na trhu. O tom se mdzeme presvédcit nejen v této soutezi
a na farmarskych trzich ¢i na nejrlznéjsich gurmanskych klanich. Stale vice se nasim
producentlm daff zfskdvat Sirokou zakaznickou klientelu, stavajf se pfirozenou soucastf
obchodnich sitf a jsou zndmi i v zahranici.

Jednou z cest, jak pomoci nasim vyrobcdm a jejich produktdm do svéta a do povédomi
zakazniky, je praveé tato soutéz. Spatfuji v ni nejen Usili o lepsi stravovani a tim i nase zdravi,
ale vidim v této snaze i hlubsi vyznam. Je propagaci naseho regiony, je jeho vizitkou, stava
se soucasti identity naseho kraje a tim i celé zemé.

Jiz dvanacty ro¢nik doklada znovu a znovu, ze vibec nemusime horekovat, Ze jinde ve svété
maji potraviny kvalitnéjsi. Nasi vyrobci dokazuji, ze si ni¢im nezadaji s véhlasnymi znackami
némeckymi, belgickymi, svédskymi ¢i francouzskymi. Nasi mistnf vyrobci se pfitom u¢f stale
Uc¢innéji nalézat cestu k zékaznikdm a presveédcit je, ze umi i z lokélnich zdroji a podle
tradi¢nich receptur vyrobit kvalitni a chutné potravinarské vyrobky.

Do leto$niho ro¢niku soutéze Potravindfsky vyrobek Stiedoceského kraje se prihlésilo
14 vyrobcl se 71 druhy vyrobkl. Opét se soutézi v sedmi kategoriich a kvalitu, vzhled
a predevsim chut prihldsenych vyrobkd hodnoti sedmiclennd odbornd komise. Ovsem
nejdudlezitéjsim ocenénim nakonec jsou a budou chutové smysly zékaznikd.

Dékuji vsem vyrobclim, ktefi prihlasili své vyrobky do soutéze. Preji jim, aby byli Uspésni nejen
v této soutézi ale predevsim u lidi, jez jejich dobroty budou kupovat a pochutnévat si na
nich.
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Jaroslava Po 4 Jermanova,
hejtmanka Stiédoceského kraje




Pivovar HUBERTUS, a.s.

V Podskali 6, 285 09 Kacov

Pivovar Kacov byl zaloZeny v roce 1457, coz jej fadi mezi nejstarsf
pivovary v Cechach. Novodobad historie se pocita od roku 2001,
kdy pivovar zakoupil soukromy majitel, ktery jej v pribéhu
posledni dekddy kompletné stavebné i technologicky
zrekonstruoval. V lonském roce vystav pivovaru prekrocil hranici
20 000 hl vyrobeného piva, a to zésluhou hned nékolika druhd
tohoto zlatavého moku. Mezi nejoblibenéjsi druhy patfi
kvasnicovy svétly lezak a tmavy special, ktery je jiz tradi¢né
vyrdbén vzdy na Vanoce a Velikonoce.

Soucasti celého komplexu budov pivovaru je Pivovarska
restaurace Salanda, kterd je nejen v blizkém okoli zndma svou
vynikajici kuchyni a pivem tocenym pfimo z tanku. Od roku 2013 mohou navstévnici pivovaru
svoji ndvstévu prodlouzit o pfenocovani v nové vybudovaném hotelu, ktery disponuje
Utulnymi pokoji s vlastni koupelnou, televizi a wifi pfipojenim.




Jiri Svoboda

Ptaci rynecek 291, 281 61 Koufim

VSechny népoje Likeria pochazeji pouze z vlastniho vyvoje
a jsou tak naprosto origindlni. Firma usiluje rovnéz
o originalitu baleni a ndpoje plni do netradi¢nich karaf. Pro
vyrobu ndpojl jsou peclivé vybirdny suroviny pouze od
Ceskych dodavatell. V prabéhu casu postupné dochézi
kombinace chuti. Vyrobni postupy jsou totozné s postupy pfi
vyrobé likér(, jen voda je stoprocentné nahrazena peclivé
vybiranymi révovymi viny. Ndpoje Likeria jsou zatim
prodavéany pouze ve vlastni prodejné pfimo z vyroby, kde je
kazdy navstévnik zaroveri milym hostem.
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Tereos TTD a.s.

Palackého namésti 1, 294 41 Dobrovice

Spole¢nost Tereos TTD, as. je nejvétsim tuzemskym
producentem cukru a zpracovatelem cukrové fepy. Jeji historie
sahd az do 19. stoleti, kdy byl v roce 1831 zaloZzen cukrovar
v Dobrovici knizetem Karlem Anselmem z Thurn-TaxisU.
Samostatnou vyrobu cukru zaved! Karel Weinrich. Jde o dosud
nejdéle nepretrzit¢ pracujici cukrovar v Ceské republice.
V' prvnich kampanich zpracovaval pfiblizné 100 tun fepy.
Novodobd historie spole¢nosti se zacala psat v roce 1992,
kdy doslo v rdmci privatizace ke vstupu zahrani¢niho kapitdlu prostfednictvim spole¢nosti
USDA (Union Sucreries et Distilleries de I'Aisne) z Francie. V roce 1994 se druhym minoritnim
akcionarem stala némecka spolec¢nost ZAG (Zucker Aktien Gesellschaft), kterd v roce 1997
fUzovala se spole¢nosti Nordzuker. V roce 2003 pak probéhla fuze USDA a dalsiho velkého
francouzského producenta, firmy Béghin-Say. Byly tak vhodné propojeny z&jmy, které obé
spole¢nosti sdilely jak ve Francii, tak v ostatnich ¢astech svéta. Pod novym ndzvem TEREOS
spole¢nost vyviji své aktivity nejen v Evropé, ale také v Brazilii a v ostatnich ¢astech svéta.

V' prabéhu let byl cukrovar v Dobrovici neustdle modernizovan, aby byl plné
konkurenceschopny obdobnym cukrovardm ve vyspélé zidpadni Evropé. Soucasna
zpracovatelskd kapacita je 14 000 tun fepy denné.V roce 2006-2007 byla realizovéna investice
v zdvodé v Dobrovici do vystavby lihovaru, vyradbéjiciho z cukrové fepy biolih (bioetanol),

se zpracovatelskou kapacitou 7 000 tun fepy denné, balici centrum v Mélnice a lihovar na
vyrobu jemného pitného a technického lihu v Chrudimi. Spole¢nost vyrdbi rafinovany cukr
pro potravinarsky pramysl a rafinovany cukr ve spotrebitelském balenf, susené cukrovarnické
fizky, bioetanol, jemny pitny Iih a technicky lih.




Pivovar Herold Bfeznice, a.s.

Zamecky obvod ¢p. 31, 262 72 Bieznice

Pivovar HEROLD Brfeznice a.s. je soucasti paméatkove
chrdnéného historického jadra mésta v tésné blizkosti statniho
zdmku a panského statku. Tradice vyroby piva, plvodné
zdmeckém pivovaru, saha az do roku 1506. Vyrédbéna piva
v tomto pivovaru se sladovnou nesou ndzev HEROLD. Mladina
je vafena v jednoduché klasické varné metodou dekokeni
z vlastni pitné vody, je¢ného i pseni¢ného sladu a Zateckého
chmele. Kvaseni probihd v kvasnych kadich kvasinkami
spodniho i svrchniho kvasenti. Pivo je dokvasovéno klasicky v lezackych tancich.
S vyrdbénym sortimentem piv je mozno se setkat na tuzemském i zahrani¢nim trhu,
prevazné ve Velké Britanii, Rusku, Svédsku, Finsku, Recku, Cing, Slovensku, Ukrajing, ale
i v Japonsku, Spanélsku a USA.

PiIvoOvAaR _ PIVOVAR




PROTECO AGRO s.r.0.,

Ohare 160, 281 30 Ohafre

Mlékdrna Ohate, PROTECO AGRO s.r.o0. je mald mlékarna,
funguijici od poloviny roku 2017. Zpracovava velmi kvalitni
Cerstvé mléko z vlastniho chovu.

Mléko je vyrdbéno v kraviné s nadstandardni kvalitou, ktery
zarucCuje 3$pickovou péci o zvifata a idedIni prostfedi
poskytujici maximalni pohodu zvifat, ktera jsou krmena
krmivy bez pfimési geneticky modifikovanych surovin.

Do palety vyrobkd spole¢nosti patfi zejména jogurty zrajicf
ve skle, tvaroh, kysané mlécné ndpoje, tvarohové sladké
dezerty, pomazanky, erstvé syry, syrovatka pffrodni i ochucend, maslo a zakysand smetana.




Lucie Hesova

Na Vyhlidce 855, Libusin

Rodina Hesovych vlastni rodinnou vceli farmu ¢itajici asi
110 vcelstev. Prodava med pouze z vlastni produkce. To
zarucuje plvod medu a jeho vysokou kvalitu. Kromé medu
kvétového a medovicového na farmé vyrabi téZ pastovy
med, pastovy med ochuceny skofici ¢i pravou vanilkou,
medovinu, propolisovou tinkturu, a pred Véanoci
aVelikonoci i svicky z pravého véeliho vosku. Vsechny Uly
jsou umisténé na vlastnich zahradach a ve starém sadu,
ktery rodina postupné obnovuje. Vyhodou je, Ze pak v zahradéch a v sadech uzrdva vice
ovoce, od jahod, bobulovin, pfes meruriky, broskve az po jablka, Svestky a hrusky. Naduroda
je pak zpracovévana na dzemy.

Dzemy vyrabi rodina Hesovych jiz témér deset let vyhradné z vlastniho ovoce doplnéného
vyjimecné jahodami ze statku, ¢i borlivkami z lesa nebo Sipky. Nékteré podle velmi starych
receptur. Pravidelné Hesovi testuji i nové kombinace z vice druhd ovoce doplnéné bylinkami,
skorici, vanilkou, badydnem, hiebickem... Planuji rovnéz vyrobu dzemu bez cukru, pouze
s obsahem cukru pfirodniho a déle dzem slazenych medem.




APOSTOLOV s.r.o.

Zajezd 41, 273 43 Zajezd

Svij prvni bulharsky jogurt vyrobil pan Apostolov z plinotuc-
ného mléka, které zakoupil v supermarketu. Nechal jej ochut-
nat své rodiné i sousedtm. Mile jej prekvapil velmi pfiznivy
ohlas. A pravé v tomto okamziku se zrodila myslenka zacit
s vyrobou pravého bulharského jogurtu z ¢eského mléka.
Jak sam tika,,meél stésti” Po pfipraveni projektu na postaveni
a zprovoznéni mini mlékarny mu vyznamnou mérou pomohli
s vlastni realizaci jeho velkého snu odbornici z Krajské veteri-
narni spravy Kladno. Na konci roku 2015 mini mlékdrna RODOPI jiz stéla na svém misté a od
1. ledna 2016 oficidlné zahdjila svij provoz.

Vize pana Apostolova, aby se tento vysoce kvalitni produkt dostal predevsim k détem, se za-
¢ala napliiovat. Oslovil nékolik matefskych $kol a fada z nich se brzy stala pravidelnym odbeé-
ratelem jeho jogurt(. Jako velice Uspésna se ukézala i myslenka nabidnout jogurty také na
farmarskych trzich, na kterych pfi pfimém kontaktu se zékazniky bylo mozné maximalné ob-
jasnit vyhody a blahodarné ucinky bulharského jogurtu na lidsky organizmus.

V soucasné dobé dodava pan Apostolov jogurty i do fetézce obchodl se zdravou vyzivou
a kvalitnimi potravinami a jedna o dalsim rozsiteni jogurtd RODOPI do obchodni sité.




Vceli farma Samek

Rimovice 33, 258 01 Vlasim

Tato rodinna farma vznikla v roce 1998. Jeji majitel, pan Samek,
se vsak chovu vcel intenzivné vénuje jiz od roku 1974.

V soucasné dobé je na farmé chovdno 250 kmenovych
véelstev véetné 40 oddeélkd, zéloznich veelich matek. Vcelstva
jsou rozmisténa v ekologicky velmi hodnotném prostredi
Podblanicka, v tenkosténnych Ulech typu Langstroth.
Jednotlivd stanovisteé ¢itaji 5 veelstev a jsou vzdéalena do 20 km
od zékladny. Farma je vybavena potiebnou technologii pro
zpracovani medu, vceliho vosku a propolisu. Veskeré produkty farmy jsou nabizeny formou
prodeje ,ze dvora“. Majitel doporucuje pfipadnym zdjemctm téz prohlidku farmy, odborné
konzultace, eventualné i vyuku vcelafstvi.




PANE spol. s r.o.

Erbenova 1050, 506 01 Ji¢in
Provozovna, Brodecka 271, Dolni Bousov

Firma Pane spol. s r. 0. Ji¢in, Erbenova 1050, byla zaloZena
v listopadu 1991. Majiteli a jednateli jsou manzelé Ing. Rostislav
Jakubec a Stanislava Jakubcova. Hlavni cinnosti je vyroba
pekafskych vyrobkd v pekdrné v Dolnim Bousové, Brodeckd
ul. 271,V pribéhu let bylo provedeno nékolik rekonstrukcf,
posledni na podzim roku 2005, kdy byla postavena i nova
expedice a ddna do provozu nova linka na pecivo, vcetné
pOSypu a 0sazovani na plechy.

Viyrobni sortiment zahrnuje kolem 120 vyrobkd, které jsou dodavény 140 odbérateliim
a deviti vlastnim prodejndm, a to do regiont Ji¢inska, Mnichova Hradisté, Mladoboleslavska
a samozfejmé do Dolniho Bousova a okoli. Nosnymi vyrobky jsou razené housky, koblihy,
kolace a Bousovsky chléb. VV sortimentu nechybi ani velky vybér vyrobkd z celozrnného
pec¢iva a chlebd. Do budoucna firma hodld pokracovat v trendu vyuzivani novych
technologif, s cilem ulehcit svym zaméstnancdm praci a zproduktivnit vyrobu. V soucasné
dobé ma firma 42 zaméstnancu.




Skolni statek
Stredoceského kraje

Hlavni 169, 250 89 Lazné Tousen

Historie vinarstvi skolniho statku Stfedoceského kraje je uzce
spojena se Stfedni zahradnickou skolou Mélnik, pro kterou
zabezpecuje praktickou vyuku z4kd a jejiz pocatek se vztahuje
k zaloZenf vinafské Skoly v roce 1885. Vlastni skolni statek byl
zfizen v roce 1921. Vinafské odvétvi na skolnim statku se
postupné rozvijelo zejména po roce 1951, kdy se zapocalo s vysadbou vinic na Neuberku.
Soubézné s vinohradnictvim se rozvijelo i sklepni hospodafstvi. V souc¢asné dobé se hrozny
zpracovavaji modernimi technologiemi, véetné fizeného kvasenti. Bild vina jsou stac¢ena do
modernich nerez nddob. Cervend vina dozrévaji v dievénych sudech, picemz nékterd pak
v sudech barriquovych. V soucasnosti obhospodaruje skolnf statek 23 ha vinic, na kterych
se péstuji odrlidy Rulandské bilé, Rulandské sedé, Miiller Thurgau, Muskat moravsky,
Neuburské, Sylvanské zelené, Kerner a pro skolni statek nejcharakteristictéjsi odridy
Ryzlink rynsky a Svaty Vavftin. Vinarstvi skolniho statku ziskalo v poslednich letech fadu
ocenéni na mezindrodnich vinafskych soutézich a tési se vaznosti odborné a popularité
laické verejnosti. Mezi posledni Uspéchy vinarstvi skolniho statku Stredoceského kraje patfi
zisk titulu Sampion - nejlepsi vino vinarské oblasti Cechy, v Narodni soutéZi vin pro rok 2012.
Déle zisk zlatych medaili v Narodni soutézi vin 2012 pro Ryzlink rynsky, pozdnf sbér.




Reznictvi a uzenarstvi
U DOLEJSICH, s.r.o.

Na namésti 97, 252 06 Davle

Firma Reznictvi a uzenaistvi U DOLEJSICH s.r.o. v Davli

navazuje na vice nez stoletou rodinnou tradici vyroby uzenin.

Ta zacala jesté pred rokem 1900, kdy se hostinskému Antoninu
Dolejsimu z Pikovic narodil syn Jaroslav. Ten se na prelomu
stoleti pfestéhoval do Davle a v domé na ndmésti vybudoval
feznicko-uzenérskou dilnu a prodejnu. Do femesla zasvétil svého syna Frantiska (¥1919),
ktery také posléze zivnost prevzal. Po celou dobu 2. svétové vélky zivnost udrzel. VV 50. letech
minulého stoleti mu byla vyrobna stadtem zabavena a prodejna presla pod statni druzstvo
JEDNOTA. Jeho syn Frantisek Dolejsi (*1943) se drzel rodinné tradice. Po femesiném zvladnuti
oboru vystudoval pfi zaméstnani VSV v Brné, katedru hygieny potravin, a stal se uznavanym
odbornikem v potravinérstvi.

Ke znovuotevieni vyrobny a prodejny doslo v roce 1991, kdy femeslo prevzal dalsi Frantisek
Dolejsi (*1966). V té dobé on sdm dokoncoval studium na VSV, rovnéz na katedfe hygieny
potravin. Spolu s rodinnymi pfislusniky a zapalenymi spolupracovniky se mu podafilo
navazat na tradici a postupné vybudovat prosperujici fi rmu. K dalsi zméné doslo v roce
2003, kdy se ze stavajici spole¢nosti stala spol. s r. 0. Vyrobna se prestéhovala do moderniho
provozu evropskych parametrd, kde se dnes vyrdbéji uzeniny v Sirokém sortimentu a vysoké
kvalité. Prodejna zlstala v .domé na nédmésti ¢. 97. Firma svymi vyrobky zdsobuje
prodejny v Praze a okoli. Do budoucna pocita s dalsim zkvalithovanim své vyroby, nebot
peclivé sleduje nejmodernéjsi trendy v technologii zpracovani masa a masnych vyrobkd.
Nové poznatky se daff skloubit s neménnymi zakony feznického femesla.




AGROFINANCE CZ, a.s.,

Jilovska 1167/71a, 142 00 Praha 4

Zvéfinovy zavod Maxmilian firmy AGROFINANCE CZ, a.s.
se nachazi v okrese Mélnik v obci Hostin. Do provozu byl
zavod uveden v prosinci roku 2010.

Zvefing, jako hlavni surovina, se zpracovava prevazné
z vlastnich honiteb, obor a farem. Veskera ulovena zvér je
pod stalym dohledem zaméstnanct a je ihned zpraco-
vavana.

Provozovna slouzi nejen jako zafizenf pro naklddani se
zvéfinou, ale také jako bourdrna, vyrobna a kralici pordzka.
Vrobky, které pochazf z tohoto zavodu, jsou Zvéfinova pastika, a dale pak vakuovée balené
hluboce zmrazené Casti zvefiny.
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